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«CpepHsn obuweobpasoBartensbHas LLkona «fleoHapno»
1. O6wme nonoxeHus

1.1. Hacroswee [lonoxeHune onpegensetr MOPsSAOK oOpraHv3auun nUTaHus
obyyvaroLmxcs ABTOHOMHOI HeKoMMepYecKom opraHusauuu «CpegaHss
obueobpasosarensHas Llkona «Jleonapgo» (ganee — AHO «COLL «Jleonapao», Lkona),
yCTaHaBnuBaeT NopsAoK opraHuMsauMu pauuoHanbHoro nutaHus obydawowmxcs B Llkone,
onpefenseT OCHOBHble OpraHn3auuMOHHbIE MPUHUMNLI, nNpaBuna W TpeboBaHUs K
opraHusauuu nutaHua obyuatowmxca B Llkone, perynvpyeT OTHOLUEHUS Mexay
agMuHucTpauven LLkonbl n poguTenamy (3akOHHbIMU MNpeAcTaBUTENAMK) MO BOMpPoOCy
opraHuMsaumMm nNUTaHusA, a Takke ycTaHasnueaeT Nopsaok ohopMneHUss BO3HUKHOBEHUSA,
MPUOCTAHOBNEHNSA, NpeKpalleHns 1 BO30OHOBMEHUA oTHoweHui mexay AHO «COL
«JleoHapao» v nuuamu, ocyLLeCTBASIOWMMIN opraHu3aumio nutaxus B Lkone.

1.2. Hactosiuwiee [onoxeHne paspaboTaHo B COOTBETCTBUM C KOHCTUTyuMeii
Poccuinickon  depepauuu, [paXkgaHCKMM  KOAEKCOM Poccuitickon ~ degepauum,
®epepanbHbiM 3akoHOM oOT 29.12.2012r. Ne 273-®3 «OG ob6pasoBaHun B Poccuiickoii
®epepaumnn», NocTaHoBrNeHnem agmuHucTpauum ropoda Opna ot 20.08.2008 r. Ne 2739
«O6 opraHusaLum nutaHua obyyaloLuxcs obLieobpasoBaTenbHbIX yupexaeHuin r. Opnay,
depepanbHbiM 3akoHoM oT 30.03.1999 r. Ne 52-d3 « O caHuTapHO- 3NUAEMUOIOrMYECKOM
Gnarononyunn Hacenenus», CanluH 2.4.2.1178-02. «urmeHunueckue TtpeboBaHUA K
ycriosusm obyyeHuss B obweobpasoBaTenbHbiX yypexaeHusix», CanlMuH 2.4.5.2409-08
«CaHuTapHo-anuaemmonormyeckue TpeGoBaHUs K opraHusauum nutaHus obyyaioLmxcs B
o0Leobpas3oBaTenbHbIX  YUYPEXAEHUSAX, YUPEXOEHUAX  HayanbHOrO W CPefAHero
npodheccnoHanbHoro obpasoBaHusiy, PepepanbHbiM 3akoHoM OT 27 fekabps 2002 r.
Ne184-®3 «O  TexHuyeckom perynupoBaHum», [lpaBunamm  okasaHus  ycnyr
obuiecTBeHHOro nuTaHus, yTB. MocTaHosneHuem MpaeutenscTBa Poccuiickoii degepaumm
ot 15 aerycta 1997 r. Ne 1036, Mucbmom MuHsgpasa Poccum oT 22 mas 2002 r.
Ne 2510/5140-02-32 «O caHuTapHO - 3NWAEMUONOTMYECKOR 3KCrepTU3e NPOAYKLMNY,
YcTaBoM U UHbIMK NokanbHbIMU HopMaTuBHbIMK aktTamun AHO «COLL «JleoHapo».





1.3. Действие настоящего Положения распространяется на всех участников образовательных отношений (обучающихся, родителей (законных представителей), работников) Школы. 

1.4. Настоящее Положение является локальным нормативным актом, регламентирующим деятельность Школы по вопросам питания, принимается Советом учредителей Школы, согласовывается с Педагогическим Советом Школы и утверждается (либо вводится в действие) приказом директора Школы. 

1.5. Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения к Положению принимаются в порядке, предусмотренном настоящим Положением. 

1.6. После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и разделов) в новой редакции предыдущая редакция автоматически утрачивает силу. 

2.  Основные цели и задачи 
2.1.  Основными целями и задачами организации питания обучающихся в  Школе являются:

· обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и сбалансированного питания;
· обеспечение обучающихся горячим питанием: одноразовым для обучающихся  1-11 классов - завтраки и двухразовым для обучающихся,  посещающих группу продленного дня - завтрак и обед;

· гарантированное качество и безопасность питания обучающихся в Школе, а также - пищевых продуктов, используемых для приготовления блюд для детей;

· предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с приемом пищи и организацией питания в Школе;
· обеспечение санитарно-гигиенической безопасности питания;
· создание благоприятных условий для организации рационального питания обучающихся;

· пропаганда принципов полноценного и здорового питания среди участников образовательных отношений (обучающихся, родителей (законных представителей), работников) Школы, повышение культуры питания;

· проведение систематической разъяснительной работы среди родителей (законных представителей) и обучающихся о необходимости питания, соответствующего возрастным физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального, сбалансированного и безопасного питания.

3. Основные организационные принципы питания обучающихся в  Школе

3.1. Организация питания обучающихся является отдельным обязательным направлением деятельности Школы.
3.2. Для организации питания обучающихся используются специальные помещения (пищеблок), соответствующие требованиям санитарно - гигиенических норм и правил по следующим направлениям: 
· обеспеченность технологическим оборудованием, техническое состояние, которого соответствует установленным требованиям; 
· наличие помещений и санитарного оборудования для мытья рук перед едой;

· соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам; 
· наличие современного исправного вытяжного оборудования, его эффективность и работоспособность; 
· обеспеченность одноразовой кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН; 
· соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и правил Российской Федерации.
3.3. Организация   питания   обучающихся   в   Школе   осуществляется   на договорной основе с хозяйствующими субъектами, оказывающими услуги общественного питания для детей, на основании соответствующих сертификатов соответствия и примерного недельного меню, утвержденного Школой в установленном порядке. 

Под сертификацией услуг общественного питания для детей следует понимать процедуру подтверждения соответствия оказываемых услуг хозяйствующими  субъектами, состоящими со Школой в гражданско-правовых отношениях по организации питания обучающихся,  нормам следующих государственных стандартов:

· ГОСТ Р 50764 — 95 «Услуги общественного питания. Общие требования».
· ГОСТ Р 50935-96 «Общественное питание. Требования к обслуживающему персоналу».
· ГОСТ 28-1-96 стандарт отрасли «Общественное питание. Требования к производственному персоналу».

· ГОСТ Р 50763-95 «Кулинарная продукция, реализуемая населению. Общие технические условия».
3.4. При организации питания обучающихся в пищеблоке Школы постоянно должна находиться следующая документация: 
· журнал бракеража пищевых продуктов и/или продовольственного сырья; 
· журнал бракеража готовой кулинарной продукции;

· журнал здоровья; 
· журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд; 
· журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 
· ведомость контроля рациона питания (формы учетной документации пищеблока - приложение №10 к СанПиН 2.4.5.2409-08); 
· копии примерного 14-дневного меню, утвержденные директором Школы и заверенные начальником пищеблока; 
· ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда; 
· приходные документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие качество поступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты соответствия, удостоверения качества, документы ветеринарно​ санитарной экспертизы и др.); 
· книга отзывов и предложений;
· График посещения буфета обучающимися Школы;

· График дежурства в буфете Школы;
· Режим работы буфета Школы; 

· График доставки продуктов в буфет Школы;
· Договор на организацию питания обучающихся Школы с хозяйствующим субъектом;

· Договор на поставку продовольственной продукции с хозяйствующим субъектом;
· Положение об организации питания обучающихся Школы;
· иные документы, предусмотренные Школой.

3.5. Администрация Школы совместно с классными руководителями осуществляет организационную и разъяснительную работу с обучающимися и родителями (законными представителями) с целью организации ежедневного горячего питания школьников. 
3.6. Администрация Школы обеспечивает принятие организационно​ управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием учащихся, принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями (законными представителями) учащихся. 
3.7. Режим питания в Школе определяется СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования», утв. постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации № 45 от 23.07.2008 года. 
3.8. Питание в Школе организуется на основе разрабатываемого рациона питания и примерного 14-дневного меню, разработанного в соответствии с рекомендуемой формой составления примерного меню и пищевой ценности приготовляемых блюд (приложение №2 к СанПиН 2.4.5.2409-08), а также меню- раскладок, содержащих количественные данные о рецептуре блюд. 
3.9. Обслуживание горячим питанием учащихся осуществляется штатными сотрудниками Школы, имеющими соответствующую профессиональную квалификацию, прошедшими предварительный (при поступлении на работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке, имеющими личную медицинскую книжку установленного образца. 
3.10. Хозяйствующие субъекты, организующие горячее питание в Школе, должны иметь соответствующую материально-техническую базу, специализированные транспортные средства, квалифицированные кадры, обладающие допуском к осуществлению услуг общественного питания; обеспечивать поставку продукции, соответствующей по качеству требованиям государственных стандартов и иных нормативных документов; обеспечивать Школу бракеражными порциями готовых блюд для осуществления ежедневного бракеража. 
3.11. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых продуктов, используемых в питании учащихся, должны соответствовать СанПиН 2.4.5.2409-08. 
3.12. Приказом директора Школы из числа административных или педагогических работников назначается лицо (начальник пищеблока или завуч), ответственное за полноту охвата учащихся питанием и организацию питания. 
3.13.   Школой в соответствии с установленными требованиями санитарных норм и правил определяется количество обучающихся одновременного пребывания в столовой:

-  одновременное пребывание в помещении школьной столовой не должно превышать 50 (пятьдесят) человек.
3.14. Медико-биологическая  и  гигиеническая  оценка  рационов  питания  (примерных  меню),  разрабатываемых  Школой,  выдача  санитарно-эпидемиологических  заключений  о  соответствии  типовых  рационов питания (примерных меню) санитарным правилам и возрастным  нормам  физиологической  потребности  детей  и  подростков  в  пищевых  веществах и энергии, плановый контроль организации питания, контроль  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  Школе, осуществляется органами Роспотребнадзора.
4. Порядок организации питания учащихся в Школе

4.1. Для обучающихся 1-11 классов Школы предусматривается организация одноразового горячего питания (завтрак), для обучающихся, посещающих группу продленного дня организуется двухразовое горячее питание (завтрак и обед). 
При этом предусматривается организация работы школьного буфета с реализацией молочной продукции в ассортименте, а также – хлебобулочных, кондитерских изделий и выпечки в соответствии с санитарно-гигиеническим нормами и правилами.

4.2. Питание в Школе организовано на основе примерного цикличного             14-дневного меню рационов горячих завтраков для обучающихся общеобразовательных учреждений. 
Реализация продовольственной продукции и продуктов питания,                               не предусмотренных утвержденными Перечнями и меню, в Школе не допускается. 
4.3. Питание в Школе организовано на основе гражданских договоров на оказание услуг по организации питания учащихся и поставку продовольственной продукции с хозяйствующими субъектами в порядке, установленном настоящим Положением.
Реализация продовольственной продукции и поставка продуктов питания,                                 не соответствующих настоящему Положению, в Школе запрещена.  

4.4. Для правильного учета и своевременной коррекции заказа питания  необходимо проводить следующие мероприятия: 
- для оперативного учета изменений списочного состава осуществлять ежемесячную коррекцию наполняемости классов; 
- постоянно вести текущий учет движения обучающихся; 
- собирать ежедневные сведения об отсутствующих;

-  собирать ежедневные сведения о заявках на питание в Школе.
4.5. Отпуск горячего питания обучающимся организуется по классам (группам) на больших переменах продолжительностью не менее 15 - 25 минут, в соответствии с режимом учебных занятий. Режим предоставления питания учащихся утверждается приказом директора Школы.
4.6. Классные руководители должны сопровождать свой класс на каждый прием пищи. Сопровождающие классные руководители и педагоги должны обеспечивать соблюдение режима посещения столовой, общественный порядок и содействовать работникам пищеблока в организации питания, контролировать личную гигиену учащихся перед едой.
4.7. Пищеблок Школы осуществляет деятельность по организации питания обучающихся в режиме односменной работы Школы при шестидневной учебной неделе.
4.8. Организация  обслуживания учащихся горячим питанием  осуществляется  путем  предварительного  накрытия  столов работниками пищеблока при помощи классных руководителей и дежурных учителей при соответствующем соблюдении санитарно-гигиенических норм и правил.
4.9.  Проверку  качества  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья и/или  готовой продовольственной (кулинарной) продукции, соблюдение рецептур и технологических  режимов  осуществляет  бракеражная  комиссия, утвержденная приказом директора Школы.  Результаты проверок заносятся  в  бракеражные  журналы (журнал  бракеража  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  журнал  бракеража  готовой  кулинарной  продукции).

4.10.  Ответственное лицо за организацию горячего питания в Школе:

· проверяет ассортимент  поступающих  продуктов  питания и/или готовых блюд меню Школы;
· совместно с  фельдшером (медицинской сестрой) Школы осуществляет контроль соблюдения графика  отпуска  питания  учащимся,  предварительного  накрытия  (сервировки) столов;

· принимает меры  по  обеспечению  соблюдения организационного, контрольно-пропускного, санитарно- гигиенического и объектового режимов на территории пищеблока Школы.
5. Контроль за организацией питания в Школе
5.1.  Контроль  организации  питания,  соблюдения  санитарно — эпидемиологических  норм  и  правил,  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  Школе,  осуществляется  органами  Роспотребнадзора.

5.2.  Текущий  контроль  организации  питания  обучающихся  в  Школе  осуществляют  лица, ответственные  за  организацию  питания,  работники пищеблока, бракеражная комиссия, утвержденная директором Школы, дежурные администраторы и учителя, классные руководители.

5.3.  Несанкционированный доступ посторонних лиц во время организации горячего питания обучающихся в пищеблок Школы строго запрещен.
5.4. Несанкционированная реализация продовольственной продукции и продуктов питания, не предусмотренных утвержденными Перечнями и меню,                    поставка продуктов питания и готовых блюд без соответствующих документов и/или             в нарушение настоящего Положения в Школе строго запрещена.

6. Ответственность за нарушение настоящего Положения

6.1. Выполнение требований настоящего Положения обязательно для всех участников образовательных отношений Школы, всех юридических и физических лиц, осуществляющих свою деятельность на территории Школы и/или по иным причинам находящихся  на территории Школы.

6.2. Контроль за соблюдением настоящего Положения возлагается на начальника пищеблока Школы, заместителя директора Школы по хозяйственной работе, дежурных работников охраны и электронной проходной, дежурного администратора и дежурных педагогов Школы.

6.3. За неисполнение и/или нарушение настоящего Положения в порядке, установленном действующим законодательством Российской Федерации, Уставом и иными локальными актами Школы, к участникам образовательных отношений и работникам Школы могут быть применены меры дисциплинарного взыскания.

7. Введение в действие настоящего Положения
7.1 Настоящее Положение об организации питания обучающихся Школы вводится в действие с 26.12.2016 г.
